
VOR S P E I S E N

Brot mit Erdäpfelkas  6.50

Tiroler Speckknödelsuppe (Rinderbrühe)    8.50

Rote Rüben Suppe mit geräucherter Forelle & Kren-Schmand    10.50

Kasnocken auf Rohnen mit Lauchbutter  14.50

Spinatknödel, Walnüsse, Nussbutter & Bergkäse  14.50

Räucherforellen Tatar mit Apfel, Sellerievinaigrette & Preiselbeeren 16.50

HAU P T S P E I S E N

Lamm Bauernbratl (geschmort mit Kartoffeln, Gemüse & Kräuter) 
 Speckkrautsalat    23.50

Kaninchenrücken im Tiroler Speckmantel auf Gerstel Pilz Gemüse  24.50

Tiroler Kalbsleber, Zwiebeln, Speck, Kartoffelpüree & Preiselbeeren   26.50

Wiener Schnitzel mit lauwarmem Kürbiskernöl-Kartoffelsalat 
Schmand-Gurken & Kapern-Petersilien-Pesto        29.50

Gebratene Forellenfilets auf Gemüsegröstl 
 Schnittlauch Schmand      26.50

SpeisekarteTiroler



Brennerei Walcher

Bombardino EIERLIKÖR 4cl            4.50

Bio CREME PISTACCHIO 4cl        5.50

Sole di Miele HONIGLIKÖR 4cl      4.50

Williams CHRISTBIRNE 2cl            4.50

Marillen EDELBRAND 2cl               4.50

Zwetschgen EDELBRAND 2cl          4.50

GRAPPA Moscato 2cl                       4.50

GRAPPA Lagrein dunkel 2cl            5.50

SpaßSüdtiroler  

für danach

NACHSPEISE

Traubenmascarponecreme mit Grappa & Walnüssen  8.50

Kaiserschmarrn mit Rosinen & Apfelkompott 11.50

Voralberger Käsetelle  14.50


